
e ins t immung

genussmomente  am mi t tag

französisches reh
upgrade:  kagoshima wagyu a5   30

gänseleber  .  treviso  .  shiso  .  quatre epices

menüpreis

100

weinbegleitung
4 gänge   68
5 gänge   84

alle unsere speisen können eine der 14 europäischen allergene enthalten. sollten sie unverträglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns.

ausklang

17. & 18. oktober 2024

fjord shrimps
buttermilch  .  bergamotte  .  dill

isländischer kabeljau
asiatischer kräutersalat  .  eigelb  .  hühnerbouillon

gala royal
mandelmilch  .  manuka honig  .  holunder

upgrade:

norwegische jakobsmuschel
sellerie  .  ingwer  .  piemonteser haselnuss  .  weißer alba trüffel

50


