
alle unsere speisen können eine der 14 europäischen allergene enthalten. sollten sie unverträglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns.

						    

					                    jede änderung    30

4 gänge

5 gänge

6 gänge

7 gänge

8 gänge

125

160

220

240

260

ohne kaisergranat, saibling, zander, topfensoufflé		

ohne kaisergranat, saibling, zander	 	

ohne kaisergranat, saibling

ohne kaisergranat

genussmomente am mittag

bretonischer taschenkrebs
taschenkrebssalat  .  gepickelte gurke  .  gurken-holunder-sud  . jalapeño-öl 

japanischer hamachi
sashimi vom hamachi  .  gezupfte pomelo

seeigeleis  .  frische sudachi  .  jasminteevinaigrette

ijsselmeer zander
auf der haut gebratener zander  .  wurzelgemüse

eigelbcreme  .  korianderöl  .  umai „heritage“ osietra kaviar  .  pho brühe

burgaud ente
gegrillte entenbrust  .  eingelegte cranberrys

marinierter chicorée  .  sauce bigarade  .  weißer pfefferschaum

topfensoufflé
rumfrüchte  .  crème von karamellisierter weißer schokolade

gebrannte mandel  .  eis von 30 jahre altem rum
( 25 minuten vorfreude )

kaikigori
bergamottengranitée  .  passionsfruchtsorbet  .  geeiste himbeere

holundersirup  .  eingelegte zitronenzeste  .  frische zitronenmelisse

färöer kaisergranat
kurz gegarter kaisergranat  .  kürbis-ingwerpüree  .  geröstete kürbiskerne

orangenöl  .  ingwer-kalamsi-beurre-blanc

isländischer „ikejime“ saibling
confierter saibling  .  ochsenmark

gebrannter lauch  .  kujinegi  .  3g weißer alba trüffel  .  verjussauce



upgrades

umai „heritage“ osietra kaviar
geröstetes brioche & eigelbcreme

10g   40
30g   110

tagliolini & weißer alba trüffel
hausgemachte tagliolini  .  almbutter  .  petersilie  .  3g weißer alba trüffel

69

hokaido wagyu a4
gegrilltes wagyu . selleriecreme . shimajpilze . trüffel shoju . 3g weißer alba trüffel

79


