genussmomente am abend

bretonischer taschenkrebs
salat vom taschenkrebs . roher kohlrabi . fochenkrebsmayonaisse

geeister griechischer joghur’r . verbenen sud . jalapefio 6l

japanischer hamachi
sashimi vom hamachi . gezupHe pomelo

seeige|eis . frische sudachi . jasminteevinaigrette

farder kaisergranat
kurz gegarter koisergronof . stf3kartoffelpiree . almalfi-zitroneno

kokos—gronoh} . ingwer beurre b'ClI’lC

islandischer kabeljau
in noributter confierter kabeljau . ananassalsa . fermentierter ananassud

6l vom thai basilikum . yuzukoshosauce

norwegische jakobsmuschel
kross gebratene jakobsmuschel . wasserspinat . creme von salzigen erdniissen

krautersalat . perigord traffel . pho brihe

kagoshima wagyu a4
gegrilltes wagyu roastbeef . portwein zwiebel marmelade . scharfer radiccio trevisio

umai reserve kaviar . enokipi|ze . kombo’rpfe”erjus.

kaikigori
bergomoﬁengronﬁrée . possionsfruch#sorbe# . Qeeiste himbeere

ho|undersirup . einge|eg’re zitronenzeste . frische zitronenmelisse

topfensouffle
rumfrichte . creme von karamellisierter weif3er schokolade
gebrannte mandel . eis von 30 jahre altem rum

( 25 minuten vorfreude )

6 gdnge 220 ohne kaisergranat, kabeljau
7 gdnge 240  ohne kaisergranat

8 gdnge 260

jede anderung 30

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen alle gene enthalten. sollten sie unve frég ichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns



upgrades

umai ,heritage” osietra kaviar
gerdstetes brioche & eige|bcreme
10g 40
50g 110

hausgemachte knopfle

braune butter . bergkdse . 3g peHgordTTuﬁe|
49

shoyu ramen
langsam gegarte us hochrippe . ochsenschwanz ravioli . shijmej pilze
pak choi . 3g perigord truffel
55



